Reinigungsplan — Bestuhlung, Arbeitsflachen, Tiirklinken, etc.

Kontaktflachen wie Stuhl, Tisch, Speisekarten, Gewiirzspender etc. werden grundsatzlich nach jedem Gastewechsel ge-
reinigt und desinfiziert. Es erfolgt zudem eine der Besucherfrequenz angemessene regelmaRige Desinfektion fiir Arbeits-

flachen, Tarklinken etc.

Datum:

2020

Reinigung von Tisch, Stuhl etc.

Reinigung durchgefiihrt von Name Uhrzeit Unterschrift Sichtvermerk/Kontrolle

Lieber Gast: Bei Beschwerden oder festgestellten Méangel sind wir fiir Ihren Hinweis dankbar.
Wenden Sie sich bitte an die Geschaftsleitung:
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